HELAL
AKREDITASYON
KURUMU

TURKIYE CUMHURIYETI
HELAL AKREDITASYON KURUMU

HELAL AKREDITASYON
SERTIFIKASI

Helal Uygunluk Degerlendirme Kurulusu
olarak faaliyet gosteren

HALAL FEED AND FOOD
INSPECTION AUTHORITY (HFFIA)

Adres : Neherkade 3140, 2521 VX Lahey, Hollanda

OIC/SMIIC 2:2019 standard: gercevesinde ekte gosterilen kapsamilar igin
akredite edilmistir.

Akreditasyon Numarasi Akreditasyon Kapsami
2023-023 Ekte Gosterilmistir.
Ik Akreditasyon Tarihi Revizyon Tarihi Akreditasyon Bitis Tarihi
20.01.2023 30.10.2024

Bu sertifika; OIC/SMIIC 2:2019 standardina, u!ugﬂlzuata ve Helai A@a/ umwkuralianina

r gecerlidir.

o

—# Yatietim Kurulu Baskani
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TURKIYE ;’CUMHURIYE I
HELAL AKREDITASYON KURUMU

EK
HELAL AKREDITASYON KAPSAMI
Grup Kategori Alt Kategori Dahit olan faaliyetler

* Ambalajlamayi da iceren Sit
ve Siit Urtinleri: taze ve uzun
émurid drinter

o Jelatin: Kanatli Hayvan,
Biiyikbas, Kigtikbag Hayvan,
Balik Kaynakii

Helal kesim &
dayaniksiz (gabuk
bozulabilen) hayvansal
trinlerin islenmesi

Cl

* Bitkisel Kékenli Kati ve Sivi
Yagiar
* Mesrubat: Alkolsiiz Igecekler
(sirke dahii) ‘
* Tahil ve Tahul Uriinleri:
o Hafif Finncilik
Uriinleri,
o Unlu Mamuller
o Makarna, Eriste vb.
o Un
Gida + Kahve ve Kahve Uriinferi
* Cay, Bitki Caylari ve buniarin
harmaniari
* Biskdvi Cesitleri, Kakao ve
CIV | Dayanikis driinlerin Kakao
islenmesi Urtinleri, Kurabiyeler ve
Atigtirmaliklar (ileri
isleme tabi tutulmus
kuruyemigler dahil)
* Nisasta, Seker ve Sekerleme
Mamulleri, Bal Mamulleri
e Corba ve Kuru Hazir
Yiyecekler
* Bebek ve Cocuk Gidalar
 Baharatlar, Cesni
Malzemeleri, Soslar
» Konserve Gidalar
« Islenmis Yagl Tohumiar
) * Gidada Kullanilan Tuz
* lcme Suyu

Gida ve Yem

Isleme Uretimi
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Grup

Kategori

Ait Kategori

Dahil olan faaliyetier

Biyokimyasal

(Biyo)Kimyasailarin Uretimi

e Gida katki maddelerinin drefimi
~[slem yardimcilarinin dretimi

= Vitamin dretimi

*Mineral tiretimi

= Biyokdltdr dretimi

*Aroma vericilerin (retimi
*Enzimlerin Uretimi

dahii oimak lizere kimyasallar
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